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{es soirées semaine

mercredi - jeudi - dimanche

TAXES ET SERVICE COMPRIS
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Salade Cheéevre chaud
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Les Salades repas

Les salades repas 1790€

Salade César revisitée WALS

Salade mesclun, tenders de poulet, Oeuf, tomates cerise, grana padano, crodtons, olives...)

Salade Cheévre chaud WALS

Salade mesclun, tomates, pignons, Croatons, Lardons, Concombres, Olives, Toast chévre figues.

Salade Thai aux beignets de crevettes WALGS
Choux chinois, carottes, oignons rouges, cacahuétes coco, coriandre, menthe, sauce Thai,
beignets de crevettes



Trilogie de tartare

Les Tarfares

Tartares 2509 frites maison, salade verte

Trilogie de tartare daurade, saumon, tomates, créme d'avocat 2190€
salade verte , frites maison

Tartare de Boeuf au couteau a la truffe 2290€
Tartare au couteau Boeuf 1890€
Tartare au couteau Boeuf a lltalienne 1990€

(Grana Padano, pistou, tomates séchées, pignons*..)

Menu Enfant (lzans) 1.50€

Ice tea ou pepsi ou sirop
Petite salade césar
Ou pizza Bambino Jombon fromage ou Fromage
Glace 1 boule au choix



L'Arménienne
(Sauce tomate, viande hachée, poivrons, emmental, mozzarella)

Lo Moussaka
(Sauce tomate, viande hachée,aubergines, emmental, mozzarella)

Pizza au boursin
(Mozzarella, jambon, lardons, boursin, creme)

Pizza Orientale
(Sauce tomate, merguez du boucher, trilogie de poivrons, emmental)

Anchois (Sauce tomate, anchois, persillade)
Fromoge (Sauce tomate, emmental)

Morguerite (Sauce tomate, mozzarella)
Jambon fromoge (Sauce tomate, jambon, emmental)

Sicilienne
(Sauce tomate, anchois, tomates fraiches, cépres, pesto)

Chévre (Sauce tomate, chévre, emmental)

17,50€
VASIS
16,80€

16,80€

13,50€
13,50€
14,00€
14,00€
14,00€

14,50€

ROYO[G (Sauce tomate, jombon, champignons de Paris frais, emmental) 15,50€

L'Es pPagno le (Sauce tomate, chorizo, mozzarella)

15,50€



La Corsica (Sauce tomate, figatelli, chévre, emmental) 16,00€

La Rustique de Cissou 16,80€
(Sauce tomate, emmental, coamembert au lait cru, lardons pesto)

4 Fromages 16,80€
(Sauce tomate, emmental, chévre, roquefort, mozzarella)

Végétarienne 16,50€
(Sauce tomate, oignons, poivrons, aubergines, emmental)

La Provengale 15,50€
(Sauce tomate, tomates fraiches, mozzarella, ail basilic)

La Festival 16,00€
(Sauce tomate, tomates fraiches, anchois, mozzarella, ail basilic)

La Lune de Miel 16,80€
(Créme fraiche, emmental, lardons, chévre, miel, pignons)

La Norvégienne 1750€

(Créme fraiche, saumon fumé, champignons, emmental, citron)

Tartiflette (créme fraiche, lardons, reblochon, 17,50€
pommes de terre, oignons, mozza, emmental)

Fermiere (créme fraiche, jombon, oignons, reblochon, emmental) 16,80€

L'Indienne (créme fraiche, poulet, oignons, emmental, curry,) 16,80€

Reine Blanche (jambon, champignons de Paris frais, 16,00€
emmental, creme fraiche)

Persillade 15,50€
(Sauce tomate, créme fraiche, mozzarella, emmental, persillade)

Lexine 16,80€

(Sauce tomate, creme fraiche poulet, poivrons, mozzarella, emmental)



2 boules 3 boules
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Mousse au chocolat
Tiramisu

Moelleux au chocolat
Tarte citron meringuée

Nougat glacé
Café gourmand
Thé gourmand

Coupes glacées
Café liégeois
(2 boules café, 1 boule vanille, café froid chantilly)

Chocolat liégeois
(2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat froid chantilly)

Coupe Coconuts
(2 boules coco, 1 boule vanille, nutello, chantilly)

Coupe Bueno
(2 boules bueno, 1 boule vanille, nutella, chantilly)

Colonel 2 boules citron - 4 cl Vodka
Général 2 boules Poire - 4 cl Alcool de poire

5,80€
690€
690€
690€

6,90€
7,50€
8,50€

950€
950€
950€
950€

950€
10,50€



Vente Cave

12,00€

19,00€
62,00€

24,00€

16,00€
17,00€
22,00€
69,00€

(75¢)

24,00€
24,00€

31,00€
P2

36,00€

28,00€
29,50€
35,00€
81,006

Les Vins rouges

Vin de France / IGP
Les 7PChai- L'ivresse - Merlot -

Brescou

Bourgogne

AOP Mercurey - vendanges 2021
AOP Nuit St Georges - vendanges 2018 Decelle et fils

Bordeaux

AOP Blaye Cétes de Bordeaux 2018 Cuvée Gamaye
Cuvée Distinction

Provence

AOP Cétes de Provence 2019 , Domaine de Gueissard
AOP Cotes de Provence 2019 , “UP” ULTIMATE PROVENCE
AOP Bandol 2018, Domaine de Gueissard

AOP Bandol 2012, “Charriage” Domaine Bunan



Vente Cave

15,50€

11,00€

37,00€

18,00€
29,00€

29,00€

(75¢)

28,00€
39,00€

24,00€

27,50€

23,00€

49,00€

30,00€
41,00€

41,00€

Les Vins Blancs

Provence

AOP Cotes de Provence 2022, Domaine Lou Capelan
AOP Bandol 2022 - Lou Capelan - AB Médaille d’argent
Paris 2023 - 95 % clairette - 5% Rolle

IGP Brescou

Bourgogne

AOP Mécon Azé - 2021 - Cuvée Jules Richard

Vallée du Rhone

IGP Collines Rhodaniennes Cave de Tain Viognier

AOP Chateauneuf du Pape 2014, Jas de Bressy

Loire

AOP Coteaux du Layon Moelleux, Chateau Dubreuil
AOP Sancerre 2017, Domaine Henri Bourgeois

AOP Pouilly fumé 2017, Domaine Henri Bourgeois 2017



Vente Cave
Emporter

12,00€

16,00€

16,00€

(75¢D)

Sur place

24,00€
24,00€

28,00€

32,00€

Vin de France

Les 7PChai- Livresse - Grenache - Sélection du ZFst

Brescou

Provence

AOP Cétes de Provence 2021, Domaine Lou Capelan
Médaille de bronze 2022 grand vins de France

AOP Bandol 2021, Domaine de Gueissard

Vente Cave
Emporter

12,00€
19,00€

29,50€
55,00€

(150cl)

75,50€

(75¢)
Sur place

24,00€
31,00€

55,00€
75,00€

(e 1))

119,00€

Crémant 75 cl
AOC Crémant de Bourgogne - Bailly-Lapierre
AOC Crémant de Bourgogne Millésimé 2014 - Bailly-Lapierre

Champagne 75 cl

AOC Champagne Domaine Bergére Brut
AOC Champagne Domaine Giraud Brut

Champagne 150 cl

AOC Champagne ler Cru, Blanc de Blanc Magnum



Biter venizio (10cl) 4.50€
Sirop a l'eau (25c¢l) 2.80€
Jus de fruits (25cl) 3.20€
(Orange - Pomme - Ananas - Pamplemousse -
Fraise- Abricot - Tomate)

Sodas 3.20€
Ice Tea, Orangina, limonade(25cl)
Perrier, Coca, zero, schwepps (33cl)

Vittel Litre 3.90€
San Pel 50cl 3.80€
San Pel Litre 5.20€

Nos pressions

Pelforth blonde 25cl 3.20€
Pelforth blonde 50cl 6.00€
Affligem blonde 25cl 4.20€
Affligem Blonde 50cl 8.00€
Nos Apéritifs
Muscat (6cl) 3.80€
Pastis (51, ricard) (2cl) 3.00€
Martini rouge, blanc, (6cl) 3.80€
Porto, (12cl) 3.80€
Blanc Cassis (12cl) 3.80€
Kir royal (12cl) 9.50€
Coupe champagne (12cl) 9.50€
Whisky jb (4cl) 6.50€

Jack daniel’s (4cl) 8.50€

Cocktail sans Alcool

5.50€
Menthe - Citron vert - Sucre de canne

Limonade - Perrier
ek

Nos Cocktails avec alcool

9.50€
Menthe - Citron vert - Sucre de canne
Rhum - angostura - Perrier

13.50€
Menthe - Citron vert - Sucre de canne
Rhum - angostura - Champagne

7,50€
Prosecco ou vin mousseux - Aperol
Citron - Perrier ou eau gazeuse
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g i J FADA BLONDE
ALC/VOL:5,5%
BRASSEE AVEC UN MELANGE

D'EPEAUTRE PROVENCAL ET DE MALT
D'ORGE, LA FADA BLONDE
EXPRIME PLEINEMENT LE COEUR
AROMATIQUE FRAIS ET FLORAL DU
HOUBLON MISTRAL

HAD

BIERE DE PROVENCE

FADA SUNNY IPA/
ALC/VOL:5%
LA FADA SUNNY INDIA PALE ALE,
\ UNE BIERE FRAICHE ET SAVOUREUSE
\ AVEC SON LEGER GOUT

DE FRUITS TROPICAUX ET SON
AMERTUME FINE ET AGREABLE.

FADA BLANCHE
ALC/VOL:5%

TOUTES LES SAVEURS DE LA
MEDITERRANEE DES LA PREMIERE
GORGEE DE FADA BLANCHE,
UNE BIERE ARTISANALE AUX NOTES
LEGERES ET FRAICHES D'ECORCES
D'ORANGE, cORIANDRE 2

ET ROMARIN. T i

HIERE BLRNCHE

FADA ABRICOT
ALC/VOL: 4,8%

FADA d'Abricot est une biére blonde non
filtrée, légére et rafraichissante. Brassée avec
des malts d'orge, de blé et du houblon, elle
est délicatement aromatisée & l'abricot. De
cette alliance émanent des saveurs douces et
Jruitées.

5.00€

FADA TRIPLE
ALC/VOL: 8%

RASSEMBLANT TROIS CEREALES ET
FLATTEE D'UNE POINTE DE MIEL, FADA
TRIPLE EST UNE BELLE
ROUSSE DE CARACTERE A LA COMPLEXITE
AROMATIQUE ELEVEE.



