
BRASÉRO

Merci à notre boucher !

Les Soirées

Té . 04 94 25 19 10
Ouvert tous les midis 7j/7

Du mercredi au dimanche soir

Nouveau

La côte de porc AOP Noir de Bigorre est un produit 
Français exceptionnel. Elevé pendant au moins 12 
mois, sur des prairies ou dans les sous-bois, nourri 
essentiellement à partir des ressources naturelles, 
l’herbe, les céréales, les glands et les châtaignes à 
la saison, le Porc Noir de Bigorre se caractérise par 
la qualité particulière de sa viande et de son gras.

Côte de porc noir de bigorre AOP - 350g - 21.90€

11.90€

TAXES ET SERVICE COMPRIS

Nouveau Pour v  évènements
Location - Privatisation Pergol

 Bœuf de Galice !Seulement 3 pièces  ! Bun’s brioché,
Steak du boucher 
150g, pesto maison, 
tomates séchées, 
mozzarella,  jambon 
cru, salade

Filet de boeuf U.E.  250g                   22,90€

22,90€

BRASÉRO

Cet été, tous les soirs !
du mercredi au dimanche 
inclus 

NOUVEAU
Leffe Ruby et hoegaarden blanche à la pression

4,90€
25cl 4,50€

25cl

La pluma ibérique

Située à l’extrémité du 
Lomo, la pluma 
Ibérique a une forme 
triangulaire. Elle est 
caractérisée par sa 
tendreté et son fondant, 
un équilibre parfait 
entre la viande et sa 
graisse. La pluma 
ibérique est considérée 
comme étant l’une des 
meilleures pièces de 
viande du cochon 
Ibérique.

Rouge et rosé
I L’Ivresse - II Gourmandise

Le Verre 12 cl :      4.50€
75cl :    24.00€

Vente à Emporter :
75cl -   7Pchai :    12€
6X 75cl 7Pchai :    60€

20,90€

 Burger Fermier Steak façon bouchère       18,90€

  NOUVEAU Burger !

 Côte de Boeuf Simmental 1kg    (Allemagne)        59,90€

#
#
#


Les P zas.

Toutes nos pizzas sont garnis de produits frais AU FEU DE BOIS

L’Orientale (Sauce tomate, merguez du boucher,
14,80€

trilogie de poivrons, emmental)

Pas de Pizzas le Dimanche midi

Pizza Carpaccio  NOUVEAU
16

,90€
Sauce tomate, tomates cerises confites, mozzarella, 
carpaccio de bœuf, Grana Padano, salade mâche, olives, 
pesto frais, citron.

Pas de pizzas
Le Lundi & Mardi

Pizzas 1

La KEBAB               N O U V E A U     
  16.50€

 (Base crème épaisse, mozzarella, tomates fraîches, oignons, salade, kebab)

NOUVEAU LA CAMPAGNARDE

L’Arménienne         17,50€
(Sauce tomate, viande hachée, poivrons, emmental, mozzarella)

La Moussaka       17,50€
(Sauce tomate, viande hachée,aubergines, emmental, mozzarella)

Pizza au boursin       16,80€
(Mozzarella, jambon, lardons, boursin, crème)

Pizza l’Orientale       16,80€
(Sauce tomate, merguez du boucher, trilogie de poivrons, emmental)

Anchois (Sauce tomate, anchois, persillade)          13,50€
Fromage (Sauce tomate, emmental)        13,50€
Marguerite (Sauce tomate, mozzarella)          14,00€
Jambon fromage (Sauce tomate, jambon, emmental)          14,00€
Sicilienne       14,00€
(Sauce tomate, anchois, tomates fraîches, câpres, pesto)

Chèvre (Sauce tomate, chèvre, emmental)       14,50€
Royale (Sauce tomate, jambon, champignons de Paris frais, emmental) 15,50€
L’Espagnole (Sauce tomate, chorizo, mozzarella)       15,50€



Toutes nos pizzas sont garnis de produits frais

Pizzas 2

La Corsica (Sauce tomate, figatelli, chèvre, emmental) 16,00€
La Rustique de Cissou 16,80€
(Sauce tomate, emmental, camembert au lait cru, lardons pesto)

4 Fromages 16,80€
(Sauce tomate, emmental, chèvre, roquefort, mozzarella)

Végétarienne 16,50€
(Sauce tomate, oignons, poivrons, aubergines, emmental)

La Provençale 15,50€
(Sauce tomate, tomates fraîches, mozzarella, ail basilic)

La Festival 16,00€
(Sauce tomate, tomates fraîches, anchois, mozzarella, ail basilic)

La Lune de Miel 16,80€
(Crème fraîche, emmental, lardons, chèvre, miel, pignons)

La Norvégienne 17,50€
(Crème fraîche, saumon fumé, champignons, emmental, citron)

Tartiflette (crème fraîche, lardons, reblochon, 17,50€
pommes de terre, oignons, mozza, emmental)

Fermière (crème fraîche, jambon, oignons, reblochon, emmental) 16,80€

L’Indienne (crème fraîche, poulet, oignons, emmental, curry,)  16,80€
Reine Blanche ( jambon, champignons de Paris frais, 16,00€
emmental, crème fraîche) 

Persillade 15,50€
(Sauce tomate, crème fraîche, mozzarella, emmental, persillade)

Lexine 16,80€
(Sauce tomate, crème fraîche poulet, poivrons, mozzarella, emmental)



Café Croquant
4,90€

Tiramisu maison
6,50€

Coupe Yaourt glacé fruits rouges
7.50€

Tiramisu maison
6,50€

Vente de bois
Entretien de jardins
Débroussaillage
Travaux forestiers

Mousse au chocolat
5,90€

Desserts
● Banane
● biscuits sablés spéculoos 
● Cassonade
● Crème liquide entière
● Lait concentré sucré

Mousse au chocolat
5,90€

   Dessert du jour : 
  pann  cott  fruits rouges 5,90€

Crème Brulée 6.90€
Moelleux au chocolat 6.90€

Banoffee 6,90€
Tiramisu 6,90€
Mousse au chocolat 5,90€
Tarte citron meringuée 6.90€
Café gourmand 7,50€
Thé gourmand 8,50€
Nougat glacé 6,90€
Coupe Limoncello 7,50€ Coupe limoncello  7.50€

Dôme caramel  6,90€
Nougat glacé  7,50€

Crème Brûlée 6,90€
Banoffee 6,90€
Moelleux au chocolat 6,90€
Tartelette framboise 6.90€

Carte des Desserts



Rouge

5,00€

Bouteille 50 cl

Blanc

Julien LEGRAND, sommelier , issu du monde de la viticulture Jurassienne,
est constamment sur les routes de France pour dénicher des petites perles
confidentielles, juste pour votre plus grand plaisir...

Ajouter 12€ pour la consommation sur place sur le prix de la bouteille

(Nos prix pour sont les prix Caviste à emporter)

Le service est le même quelle que soit la bouteille servie, c'est pourquoi nous 
pensons qu'il n'est pas logique d'appliquer un coefficient de 3 ou 4

Nous préférons un droit de bouchon, qui vous permettra de goûter des grands 
crus à leur juste prix.

Bonne dégustation

Les maîtres mots sont Différentiation, Coup de cœur, 
Partage...

Notre sélection du moment….
un rosé tout en douceur !

Rouges
Rosés

AOC Gevrey Chambertin

Carte
des vins

Nous sélectionnons pour nos clients des vins à l‘image de leurs terroirs et de leurs créateurs, issus de 
domaines à taille humaine, en culture raisonnée, Bio, ou encore Bio-Dynamique, des grappes cultivées 
dans le respect de la nature et de son environnement. Bourgogne, Vallée du Rhône Bordeau ou encore 
Loire, Languedoc ou Champagne, la carte se dessine pour un beau et long voyage gustatif..

Sélection du moment….

 Les 7PCHAI -  L’Ivresse .

Vente Cave  
Emporter

VIN DE FRANCE
MERLOT

12,00€ 24,00€

Sur place

 (75cl)

Il était une fois la rencontre d’un sommelier et du Z’est.
Fort d’une amitié sans faille leurs ambitions les conduisent 
à créer.

Le verre
12 cl

   

4.50€

#
#


Carte  
des vins

Rouge

5,00€

Bouteille 50 cl

Blanc

 Rouge.
4,50 € Les 7PCHAI - L’ivresse - Merlot - Vin de France

4,80 € AOP Côtes de Provence 2020, Domaine Lou Capelan

6,90 € AOP Bandol 2021, Domaine Lou Capelan

5,60 € AOP Mercurey Bourgogne - vendanges 2021

 

Rosé.
4,50 € Les 7PCHAI - Gourmandise  - Vin de France

4,80 € AOP Côtes de provence 2021 , Domaine Lou Capelan

6,90 € AOP Bandol 2021, Domaine Lou Capelan

 Blanc.
3,90 € IGP Viognier - Cave de Tain

4,50 € Coteaux du Layon, Moelleux, Domaine Du Breuil - Loire

4,80 € Loire - AOP Sauvignon - 2022 - Domaine Octavie

 Bulles.
9,50 € AOC Champagne Louis Casters Supérieur Brut

 (12cl)

Vins au verre

4,80 € AOP Côtes de provence, Domaine Gueissard

4,50 € AOP Luberon Château, Fontvert

28,00 € AOP Bandol 2016, Domaine de Gueissard Rouge

3,80 € Domaine Domaine Les Hauts de Huire – Frédéric Aublanc



Sur place
Vente Cave  

Emporter
Bordeaux

Bourgogne

 Vin de France / IGP.
12,00€           24,00€ Les 7PChai- L’ivresse - Merlot - Sélection du Z’Est

 Bourgogne.
19,00€           31,00€ AOP Mercurey - vendanges 2022

73,00€           85,00€ AOP Nuit St Georges - vendanges 2018 Decelle et fils

73,00€           85,00€ AOP Savigny-Les-Beaunes 2017 - Les Vieilles Vignes 

 Bordeaux.
30,00€           42,00€ AOP St Emilion - Château Robin des Moines 2016

 

 

Provence.
16,00€           28,00€ AOP Côtes de Provence 2020, Domaine Lou Capelan

22,00€           36,00€ AOP Bandol 2021, Domaine Lou Capelan

69,00€           81,00€ AOP Bandol 2012, “Charriage” Domaine Bunan 

 (75cl)

Les Vins rouges
Vallée du Rhône.

37,00€           42,00€ AOP Châteauneuf du Pape 2019, 

Jas de Bressy

 Bourgogne.
24,00€ 36,00€
AOP Blaye Côtes de Bordeaux Bourceau 2018 Cuvée distinction

22,00€ 34,00€
AOC St Joseph Cave de Tain
19,00€ 31,00€
AOC Croze Hermitage Cave de Tain
17,00€ 29,00€ AOC Pic St 
Loup 2018 - Domaine Montgros
15,50€ 27,50€ AOC Languedoc 
“Le Trinitas” 2018 - 

.LOIRE.
 16,00€ 28,00€ AOC CHINON - 
Vin Bio - La Roche 2020Domaine de Saumarez

Languedoc.

 Beaujolais.

17,50€          29,50€ AOP Brouilly, Domaine 
Frederic Aublanc - 2019

17,00€           29,00€ AOC Pic St loup - 2018 - Les 

116 complices

14,00€           26,00€ Le Trinitas - Domaine 

Saumarez - 2018

15,00€ 27,00€

AOP Côtes du Rhône Village 2017, Château du Bois de la Garde

17,00€           29,00€ AOC Médoc 2018 -  Château rose 

.ITALIE.
          38,00€ Chianti Rufina - Tenuta Lelli - 

2018Victoria



Sur place
Vente Cave  

Emporter

Provence.
        28,00€ AOP Côtes de provence 2021 , Domaine Lou Capelan

        39,00€ AOP Bandol 2022 - Lou Capelan  - AB Médaille d’argent

Paris 2023 - 95 % clairette - 5% Rolle

 

 Bourgogne.

20,50€           32,50€ Bourgogne Aligoté - 2021 Domaine Jobard Morey

37,00€           52,00€ AOP Hautes Côtes de nuits - 2021 - Domaine de Rion

Les Millottes

ey

  Vallée du Rhône.

13,00€           25,00€ IGP Collines Rhodaniennes Cave de Tain Viognier

40,00€           52,00€ AOP Châteauneuf du Pape 2014, Jas de Bressy

  Loire.

18,00€           30,00€ AOP Coteaux du Layon Moelleux, Château Dubreuil

29,00€           41,00€ AOP Sancerre 2017, Domaine Henri Bourgeois

 (75cl)

Les Vins Blancs

  Sud Ouest.
15,00€           29,00€ AOP Jurançon Sec, Domaine Nigri

 Bourgogne.
13,00€ 25,00€ AOP Mâcon Azé 2019 Cave de 

Buxy

15,50€ 27,50€ AOP Bourgogne Aligoté 2018 

Domaine Jobard-Morey

17,00€ 29,00€ AOC Chablis  - Domaine 

Bardet

25,00€ 37,00€ AOP Santenay 2018 Domaine 

Bertrand Bachelet

33,00€ 45,00€ AOC Chablis 1er Cru,  - 

Domaine Bardet

49,00€ 61,00€ AOP Chassagne-Montrachet 

2017 Domaine Bertrand Bachelet

  Sud Ouest.
15,00€ 27,00€ AOP Jurançon Sec, Domaine 

Nigri

  Vallée du Rhône.
 9,00€ 21,00€ IGP Collines Rhodaniennes 

Cave de Tain

23,00€ 35,00€ AOC St Joseph Cave de Tain

37,00€ 49,00€ AOP Châteauneuf du Pape 2014, 

Jas de Bressy

  Provence. 

12,00€ 24,00€ AOP Côtes de Provence 2019, 

Domaine de Gueissard

EN RUPTURE 

PROVISOIREMENT

  Languedoc.
12,00€ 24,00€ Le Blanc “S” - Domaine Saumarez

  Loire.
18,00€ 30,00€ AOP Coteaux du Layon 

Moelleux, Château Dubreuil

29,00€ 41,00€ AOP Sancerre 2017, Domaine 

Henri Bourgeois

29,00€ 41,00€ AOC Pouilly-Fumé 2017, Domaine 

Henri Bourgeois



Sur place
Vente Cave  

Emporter
Bordeaux

Vin de France 

12,00€           24,00€ Les 7PChai- L’ivresse - Grenache -  Sélection du Z’Est

         

 Provence.

16,00€           28,00€ AOP Côtes de Provence 2021, Domaine Lou Capelan
Médaille de bronze 2022 grand vins de France

16,00€           32,00€ AOP Bandol 2021, Domaine de Gueissard

 (75cl)

Les Vins rosés

Les Bulles

 Crémant 75 cl.
12,00€              24,00€ AOC Crémant de Bourgogne - Bailly-Lapierre
19,00€              31,00€ AOC Crémant de Bourgogne Millésimé 2014 - Bailly-Lapierre

 
 Champagne 75 cl.

29,50€              55,00€ AOC Champagne Louis Casters Supérieur Brut
45,00€             65,00€ AOC Champagne Louis Feuillate Rosé

Sur place
Vente Cave  

Emporter

 (75cl)

34,50€
69,00€
AOC Champagne 1er 

Cru, Fût de chêne Devavry Epernay

AOP Bandol 2020, Domaine de Gueissard

18,00€           30,00€ AOP Luberon 2021,  Château Fontvert 



Bordeaux

Bourgogne Bières Artisanales
33cl

Formule du Jour
19.00 € 

 

bieres FADA
19.00 € 

 

Biter venizio (10cl)                4.50€
Sirop à l'eau (25cl)                2.80€
Jus de fruits (25cl)                3.20€
(Orange - Pomme - Ananas - Pamplemousse - 
Fraise- Abricot  - Tomate) 

Sodas   3.20€
Ice Tea, Orangina, limonade(25cl)
Perrier, Coca, zero, schwepps (33cl)
  
Vittel Litre                 3.90€
San Pel 50cl               3.80€
San Pel Litre               5.20€

Nos pressions

Pelforth  blonde 25cl                3.50€
Pelforth  blonde 50cl               7.00€
Affligem blonde 25cl               4.50€
Affligem Blonde 50cl               9.00€

Nos Apéritifs

Muscat (6cl)               3.80€
Pastis (51, ricard) (2cl)               3.00€
Martini rouge, blanc, (6cl)              3.80€
Porto, (12cl)               3.80€
Blanc Cassis (12cl)               3.80€
Kir royal (12cl)                 9.50€
 Coupe  champagne (12cl)          9.50€
Whisky jb (4cl)               6.50€
Jack daniel’s (4cl)               8.50€

N  boissons

Cocktail sans Alcool
Virgin Mojito (20cl)              5.50€
Menthe - Citron vert - Sucre de canne
Limonade - Perrier

***
Nos Cocktails avec alcool

Mojito (20cl)              10.50€
Menthe - Citron vert - Sucre de canne
Rhum - angostura - Perrier

Mojito Royal  (20cl)              13.50€
Menthe - Citron vert - Sucre de canne
Rhum - angostura - Champagne

Spritz (20cl)               8,50€
Prosecco ou vin mousseux - Aperol
Citron - Perrier ou eau gazeuse



Bordeaux

Bourgogne Bières Artisanales
33cl

FADA BLONDE
ALC/VOL:5,5%

BRASSÉE AVEC UN MÉLANGE 
D'ÉPEAUTRE PROVENÇAL ET DE MALT 

D'ORGE, LA FADA BLONDE
EXPRIME PLEINEMENT LE COEUR 

AROMATIQUE FRAIS ET FLORAL DU 
HOUBLON MISTRAL

4.50 €
FADA SUNNY IPA

ALC/VOL:5%

LA FADA SUNNY INDIA PALE ALE, 
UNE BIÈRE FRAÎCHE ET SAVOUREUSE 

AVEC SON LÉGER GOÛT
DE FRUITS TROPICAUX ET SON 

AMERTUME FINE ET AGRÉABLE.

5.00 €

FADA BLANCHE
ALC/VOL:5%

TOUTES LES SAVEURS DE LA 
MÉDITERRANÉE DÈS LA PREMIÈRE 

GORGÉE DE FADA BLANCHE,
UNE BIÈRE ARTISANALE AUX NOTES 
LÉGÈRES ET FRAÍCHES D'ÉCORCES 

D'ORANGE, cORIANDRE
ET ROMARIN.

4.50 €
FADA TRIPLE
ALC/VOL: 8%

RASSEMBLANT TROIS CÉRÉALES ET 
FLATTÉE D'UNE POINTE DE MIEL, FADA 

TRIPLE EST UNE BELLE
ROUSSE DE CARACTÈRE À LA COMPLEXITÉ 

AROMATIQUE ÉLEVÉE.

5.00 €

Formule du Jour
19.00 € 

 

bieres FADA
19.00 € 

 

FADA ABRICOT                     
 ALC/VOL: 4,8%

FADA d'Abricot est une bière blonde non 
filtrée, légère et rafraichissante. Brassée avec 

des malts d'orge, de blé et du houblon, elle 
est délicatement aromatisée à l'abricot. De 

cette alliance émanent des saveurs douces et 
fruitées.

5.00 €


